@ Listino Prodotti

CONFETTURE, COMPOSTE E MARMELLATE
200g € 5,50 110g €3,50 40g €2,00

LINEA CLASSICA
e Confettura extra di pesche
e Confettura extra di albicocche
e Confettura extra di meline rosse
¢ Confettura extra di susine Ramassin
e Confettura extra difichi e limone
e Confettura extra di Kiwi
e Confettura extra di mele cotogne
e Composta di mele e pere
e Marmellata di mandarini
¢ Marmellata di arance amare

LINEA DELICATA
o Confettura extra di pesche alla lavanda
e Confettura extra di albicocche e vaniglia
e Confettura extra di pere e cannella
e Confettura extra di susine gialle e mandorle
e Confettura extra di nespole e rose
o Confettura extra all'arquebuse
e Confettura alle foglie di menta
e Confettura ai petali di rosa
e Confettura ai fiori di sambuco
e Marmellata di arance e zenzero

LINEA GOLOSA
e Composta di mele e frollini
e Composta di mele e limoni e nocciole
e Composta di pesche cacao e amaretti
e Composta di pere al cioccolato
e Composta di Ramassin e cioccolato bianco
e Composta di fragole al cioccolato
e Composta di zucca e cacao
e Confettura extra di fichi e nocciole
e Confettura extra di zucca e amaretti

FRUTTI DI BOSCO
200g € 6,00 110g €3,70 40g €2,20
e Confettura extra di fragole
e Confettura extra di mirtilli
e Confettura extra di more
e Confettura extra di ciliegie
e Confettura extra di amarene
e Confettura extra di gelsi
e Confettura extra di lamponi
e Confettura extra di uva spina




COMPOSTE (senza zucchero)
210g € 6,00

Mele

Pere

Mele e fragole
Nespole

Pesche

Pesche e albicocche
Ciliegie e fragole
Susine

Gelsi

Fichi

Mele e cioccolato fondente
Mirtilli

Arance e mele
Arancia fondente

ANTIPASTI E CONTORNI
200 g €6,00

Antipasto piemontese di peperoni
Antipasto agrodolce

Antipasto gustoso

Antipasto di zucca e nocciole

Zucca sott'olio alle erbe

Cime di rapa in contorno

Olive allo zenzero e limone
Melanzane sott'olio

Melanzane al funghetto

Melanzane piccanti alla menta
Zucchine in carpione

Zucchine all'acciughetta

Zucchine alla menta

Zucchine farcite (con acciughe e menta)
Trombette di Albenga in contorno
Contorno mediterraneo
Peperoncini ripieni

Peperoncini del marghé (con ricotta e nocciole)
Peperoni in bagna cauda
Topinambour in bagna cauda
Peperoni in agrodolce allo zenzero
Peperonata rustica ai semi di zucca
Fagiolini contadini

Insalata di fagiolini susine e zenzero




e Fagioli all'uccelletto

e Cipolline in agrodolce

e Cipollotti al finocchietto

e Cipollotti in salsa di acciughe

e Pomodorini secchi sott'olio

e Pomodori secchi farciti (con funghi Champignon e
prezzemolo)

e Nero, rosso e cappuccio (tris di cavolo in contorno)

e Porri con uvetta e noci

e Cavolo rosso e mele

e Scalogno sott'olio

e Aglio sott'olio

e Cavolfiore al coriandolo

SALSE PER FORMAGCGI
200g € 5,50 10g € 3,50 409 € 2,00

e Confettura extra piccante ai peperoncini

e Confettura extra di pomodori verdi al miele
e Confettura extra di cipolle rosse

e Confettura extra di peperoni

e Confettura extra di pere al vino

e Confettura extra di prugne e grappa

e Confettura extra di mele alla lavanda

e Cugna - Mostarda d'uva

e Mostarda di amarene e limonina

e Mostarda extra di fragole al pepe

e Mostarda di cipolle e arance

e Mostarda dei monaci (con mele, barbabietola e canapa)
e Mostarda al ginepro

e Mostarda di kiwi al dragoncello

e Mostarda di zucca al marsala

e Mostarda di cipolle bianche

SALSE per BRUSCHETTE e CARNI
200g € 6,00 10g € 3,70 40g € 2,20

e Bagnetto rosso piccante (con peperoncino e aglio)
e Salsa ortolina (con tutte le verdure dell'orto)

e Bagna infernale

e Bagnetto verde (con e senza aglio)

e Bagna dell'alpino (con aglio)

e Rucolino (bagnetto di rucola)

e Salsa tonnata vegetale (con zucchine bianche)

e Salsa rustica (con porri € noci)

e Salsa per bruschette (con peperoni e tonno)




e Crema di melanzane

e Crema di carciofi

e Crema di porri alla menta

e Crema di asparagi e nocciole

e Crema di zucchine e capperi

e Crema del porto alla lavanda (con fagioli, tonno e lavanda)
e Crema di pomodori secchi alla menta

e Crema contadina (con cavolfiori e zenzero)
e Crema di borragine e nocciole

e Crema di zucca e porri

e Crema di cavolo nero e nocciole

e Crema di scalogno e ricotta

e Crema di topinambur

e Crema ditrevigiana

SPECIALITA
200g € 5,50

e Scorze di agrumi al brandy

e Sfizio di cipolle

e Dado vegetale e Dado 7 gusti

¢ Hummus (ceci e sesamo tostato)

SUGHI
200g € 4,00

e Sugo al basilico

e Sugo alle melanzane

e Sugo alla cipolla e tonno

e Sugo del Contadino (con fagiolini e cipolle)
e Sugo rustico (con aglio)

e Sugo campagnolo (con taccole)

e Sugo piccante alle verdure

e Sugo allo scalogno e zucchine

e Sugo ai peperoni

e Sugo della Nonna (con verdure)

e Sugo alle olive nere

e Sugo ai carciofi

e Sugo agli asparagi

e Sugo diverdure

e Sugo ai porri

e Sugo ai capperi e acciughe

e Sugo allarucola

e Sugo ai pomodorini secchi, acciughe e scalogno
e Sugo al nasturzio




SUCCHI di FRUTTA
500ml

e Succo e polpa di pesca - €4,50

e Succo e polpa di albicocca - €4,50
e Succo e polpa di pera - €4,50

e Succo di mirtillo - €5,00

e Succo di fragola - €5,00

CHUTNEY
200g € 5,50 T110g € 3,50 40 g €2,00

e Chutney di pere, datteri e rose
e Chutney di melanzane e pere
e Chutney di mele e cipolle

TISANE DI ERBE

Grammatura varia da € 1,00

e Acacia e rosa

e Clicine e uva

e Fiori e papavero

e Pere e finocchio

e Sambuco e arancia

e Menta e geranio

e Melissa e fiori di campo
e Tiglio

e Limone e altea

PRODOTTI ESSICCATI
Dose per 5 persone €5,50

Preparato per:
e Risotto alla zucca e amaretti
e Risotto alla trevigiana
e Risotto all' ortica
e Risotto ai porri e limone
e Risotto al cavolo rosso e mele risotto alle rose e nocciole
e Risotto alle erbette
e Risotto agli asparagi
¢ Risotto dell'ortolano
¢ Risotto al luppolo e porcini
e Risotto ai carciofi




e Spaghettata rustica

e Spaghettata vegetariana

e Fusilliscalogno e zucchine

e Pasta piccante alla zucca

e Penne melanzane e finocchietto

e Tagliatelle contadine al tartufo

e Gnocchetti con zucca e radicchio

e Conchiglioni con fiori di zucca e nocciole
e Trenette con peperoni e zucchine

e Paccheri con trombette di Albenga

GELATINE DI FRUTTA
210g € 5,00

e Pera

e Pesca

e Albicocca
e Fragola
o Ciliegia

e Mirtillo

TRASFORMAZIONE CONTO TERZI
PRODUZIONE STAGIONALE
QUANTITA' LIMITATE

Azienda Agricola Bubot di Bregola Paola
-Dalla terra ai barattoli-

CONTATTI

Paola 348 6045423
Franca 348 0043383

@ info@bubot.it

wWww.bubot.it

9 Frazione Gerbole, 15/A, 14027
Moransengo-Tonengo (AT)




